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ОПИСАНИЕ ТОВАРА

упает

Шкаф тепловой NOPEIN UFC-P используется на предприятиях общественного питания и банкетного 
обслуживания.

Модель оснащена удобной в использовании электронной панелью управления. Корпус выполнен из 
нержавеющей стали.

Шкаф гарантирует, что все блюда, находящиеся внутри, будут полностью готовы к подаче, когда, например, 
в заведении наступает период повышенной занятости, тем самым сокращая время ожидания для клиентов

Области применения:
Поддержание в горячем состоянии готовых блюд в сервированных тарелках и гастроемкостях

Особенности:

Электронный контроль температуры внутри камеры
Нагрев за 30 мин до заданной температуры
Гарантирует равномерную температуру внутри камеры ± 3°C
Цифровой термометр для быстрого и четкого считывания температуры внутри камеры
Сменный нагревательный модуль упрощает техническое обслуживание и минимизирует 
время простоя Двухсторонняя загрузка
Самозакрывающаяся дверца со вставкой из закаленного стекла
Магнитные уплотнители дверей

Дополнительные характеристики:

Вместимость:
Противни: 15

Гастроемкости: 14
Размеры противня: 660х460х25 мм
Размеры гастроемкости: 530х325х65 (GN 1/1-65)
4 подвижных колеса для большего удобства перемещения или регулируемые по 
высоте ножки Защита от брызг IPX4

ШКАФ ТЕПЛОВОЙ NOPEIN UFC-P ХАРАКТЕРИСТИКИ: 

Габаритные размеры ДхШхВ, мм 636х805х1854

Длина, мм 636

Ширина, мм 805

Шкаф тепловой NOPEIN UFC-P

Артикул: 01276535 



Высота, мм 1854

Длина в упаковке, мм 950

Ширина в упаковке, мм 720

Высота в упаковке, мм 2010

Вес в упаковке, кг 191

Производитель NOPEIN | Шкафы тепловые Nopein

Установка Напольная

Материал корпуса Нержавеющая сталь

Оснащение колеса

Габариты в упаковке, мм 950х720х2010

Двери Стеклянные

Вес, кг 165

Напряжение питания, В 220

Подключение Электрическое

Мощность, кВт 2.2

Количество уровней 15

Диапазон температур 25...99

Тип гастроемкости GN 1/1

Размер противня, мм 660х457

Категория Тепловое оборудование | Шкафы тепловые



ОПИСАНИЕ ТОВАРА

Шкаф тепловой NOPEIN UFC-F используется на предприятиях общественного питания и банкетного обслуживания.

Шкаф гарантирует, что все блюда, находящиеся внутри, будут полностью готовы к подаче, когда, например, в 
заведении наступает период повышенной занятости, тем самым сокращая время ожидания для клиентов

Модель оснащена удобной в использовании электронной панелью управления. Корпус выполнен из нержавеющей 
стали.

Области применения:
Поддержание в горячем состоянии готовых блюд в сервированных тарелках и гастроемкостях

Особенности:

Электронный контроль температуры внутри камеры
Цифровой термометр для быстрого и четкого считывания температуры внутри камеры
Сменный нагревательный модуль упрощает техническое обслуживание и минимизирует 
время простоя Фронтальная загрузка
Самозакрывающаяся дверца со вставкой из закаленного стекла
Магнитные уплотнители дверей

Дополнительные характеристики:

Гарантирует равномерную температуру внутри камеры ± 3°C
4 подвижных колеса для большего удобства перемещения или регулируемые по 
высоте ножки Защита от брызг IPX4
Вместимость уровней:

Противни: 15
Гастроемкости: 14
Размеры противня: 660х460х25 мм
Размеры гастроемкости: 530х325х65 (GN 1/1-65)

ШКАФ ТЕПЛОВОЙ NOPEIN UFC-F ХАРАКТЕРИСТИКИ: 

Прочие

Страна Китай

Габаритные размеры ДхШхВ, мм 636х805х1854

Длина, мм 636

Ширина, мм 805

Шкаф тепловой NOPEIN UFC-F

Артикул: 01262405 



Высота, мм 1854

Производитель NOPEIN | Шкафы тепловые Nopein

Установка Напольная

Оснащение колеса

Материал корпуса Нержавеющая сталь

Двери Стеклянные

Вес, кг 165

Напряжение питания, В 220

Подключение Электрическое

Мощность, кВт 2.2

Количество уровней 15

Диапазон температур 25...99

Тип гастроемкости GN 1/1

Размер противня, мм 660х457

Категория Тепловое оборудование | Шкафы тепловые



ОПИСАНИЕ ТОВАРА

Шкаф тепловой NOPEIN HFC-P используется на предприятиях общественного питания и банкетного обслуживания.

Шкаф гарантирует, что все блюда, находящиеся внутри, будут полностью готовы к подаче, когда, например, в заведении наступает период 
повышенной занятости, тем самым сокращая время ожидания для клиентов

Модель оснащена удобной в использовании электронной панелью управления. Корпус выполнен из нержавеющей стали.

Области применения:

Поддержание в горячем состоянии готовых блюд в сервированных тарелках и гастроемкостях
Особенности:

Электронный контроль температуры внутри камеры
Цифровой термометр для быстрого и четкого считывания температуры внутри камеры
Сменный нагревательный модуль упрощает техническое обслуживание и минимизирует время простоя 
Фронтальная загрузка
Самозакрывающаяся дверца со вставкой из закаленного стекла
Магнитные уплотнители дверей
Сквозной

Дополнительные характеристики:

Гарантирует равномерную температуру внутри камеры ±3°C
4 подвижных колеса для большего удобства перемещения или регулируемые по высоте ножки Защита 
от брызг: IPX4
Вместимость уровней:

Противни: 5 
Гастроемкости: 4

Размеры противня: 660х460х25 мм
Размеры гастроемкости: 530х325х65 (GN 1/1-65)

ШКАФ ТЕПЛОВОЙ NOPEIN HFC-P ХАРАКТЕРИСТИКИ: Прочие

Страна Китай

Габаритные размеры ДхШхВ, мм 636х805(859)х990

Длина, мм 636

Ширина, мм 805

Шкаф тепловой NOPEIN HFC-P

Артикул:

01262400 .



Высота, мм 990

Производитель NOPEIN | Шкафы тепловые Nopein

Установка Напольная

Оснащение колеса

Материал корпуса Нержавеющая сталь

Двери Стеклянные / Сквозные

Вес, кг 95

Напряжение питания, В 220

Подключение Электрическое

Мощность, кВт 1.1

Количество уровней 5

Диапазон температур 25...99

Тип гастроемкости GN 1/1

Размер противня, мм 660х457

Категория Тепловое оборудование | Шкафы тепловые



ОПИСАНИЕ ТОВАРА

Шкаф тепловой NOPEIN HFC-F используется на предприятиях общественного питания и банкетного обслуживания.

Шкаф гарантирует, что все блюда, находящиеся внутри, будут полностью готовы к подаче, когда, например, в заведении наступает период 
повышенной занятости, тем самым сокращая время ожидания для клиентов

Модель оснащена удобной в использовании электронной панелью управления. Корпус выполнен из нержавеющей ста

Области применения:

Поддержание в горячем состоянии готовых блюд в сервированных тарелках и гастроемкостях

Особенности:

Электронный контроль температуры внутри камеры
Цифровой термометр для быстрого и четкого считывания температуры внутри камеры
Сменный нагревательный модуль упрощает техническое обслуживание и минимизирует время простоя Фронтальная загрузка
Самозакрывающаяся дверца со вставкой из закаленного стекла
Магнитные уплотнители дверей

Дополнительные характеристики:

Гарантирует равномерную температуру внутри камеры ± 3°C
4 подвижных колеса для большего удобства перемещения или регулируемые по высоте ножки Защита от брызг: 
IPX4
Вместимость уровней:

Противни: 5
Гастроемкости: 4
Размеры противня: 660х460х25 мм
Размеры гастроемкости: 530х325х65 (GN 1/1-65)

ШКАФ ТЕПЛОВОЙ NOPEIN HFC-F ХАРАКТЕРИСТИКИ:

Габаритные размеры ДхШхВ, мм 636х805(832)х990

Длина, мм 636

Ширина, мм 805

Шкаф тепловой NOPEIN HFC-F

Артикул: 01262399



Высота, мм 990

Производитель NOPEIN | Шкафы тепловые Nopein

Установка Напольная

Оснащение колеса

Материал корпуса Нержавеющая сталь

Двери Стеклянные

Вес, кг 91

Напряжение питания, В 220

Подключение Электрическое

Мощность, кВт 1.1

Количество уровней 5

Диапазон температур 25...99

Тип гастроемкости GN 1/1

Размер противня, мм 660х457

Категория Тепловое оборудование | Шкафы тепловые
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